
Namandier

Ingredients
100g de beurre

160g de sucre

200g de poudre d'amande

4 oeufs

1/2cuillère à café d'arôme d'amande

Étape         de         la         recette

Préchauffer         le         four         à         170°C

Faire         fondre         le         beurre         au         micro         onde

Battre         ensemble         les         oeufs         et         le         sucre,         puis         ajouter         la         poudre         d'amande,         l'arôme         et         mélanger.

Incorporez         le         beurre         fondu         à         la         préparation,         puis         verser         la         pâte         dans         le         moule.

Enfourner         pendant         35         minutes
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