Gateau Zébre

Ingredients

2509 d'huile

325g de farine

2209 de sucre

100g de lait entier

4 oeufs

15g de cacao non sucré

2cuillére a café de levure chimique

1cuillére a café d'arbme vanille
.

Etape de la recette

Dans un récipient mélanger ensemble I'huile, le sucre, le lait et les oeufs.

Peser la préparation et la diviser en 2

Dans la 1ére moitié ajouter 175g de farine, I'ardbme de vanille et 1 cac de levure, bien mélanger puis laisser de coté

Dans la seconde moitié ajouter le reste de la farine, le cacao et 1 cac de levure, mélanger jusqu'a obtenir une pate bien llisse
Préchauffer le four & 180°C

Dans le milieu du moule mettre 3 cuilléres a soupe de la 1ere péte, puis au-dessus 3 cuilléres a soupe de la seconde péate ... jusqu'a la fin
des 2 pates

Mettre au four environ 40 minutes
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