Créme Danette au chocolat

Ingredients

5009 de lait entier

60g de sucre

2 oeufs

30g de maizena

50g de chocolat noir

30g de lait demi-écrémé en poudre

60g de creme épaisse entiére
.

Etape de la recette

Battre les oeufs puisy ajouter le lait, la mazena, le sucre et le lait en poudre, bien mlanger

Verser dans une casserole en ajoutant le chocolat en morceaux et faire chauffer feu moyen tout en mlangeant jusqu' ce que la prparation
paississe.

Hors du feu ajouter la crme paisse

Remplir vos contenants et mettre au frais

ASTUCE

Le crémeux obtenu vient des ingrédients.

Ils sont tous essentiels pour la texture.
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