“raquelés au chocolat (Crinkles)

Ingredients

§ .)g de beurre
%)Og de chocolat noir

I)g de sucre

.Zcuillére a café de levure chimique
v 2 DOg de farine

Etape de la recette

Faire fondre le beurre et le chocolat en morceaux ensemble au micro onde ou au bain marie
Fouetter les oeufs et le sucre jusqu'a blanchissement

Puis ajouter le mélange beurre/chocolat fondu

Incorporer la farine et la levure en mélangeant jusqu'a obtention d'une préparation homogéene
Mettre 1h au frais

Préchauffer le four & 180°C

Faire des boules, les rouler dans le sucre glace et enfourner pour environ 12 minutes (suivant la taille des boules)
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