
Crêpes

Ingredients
35g de beurre

4 oeufs

100g d'eau

550g de lait

250g de farine

1pincée de sel

1sachet de sucre vanillé

1/2cuillère à café d'arôme vanille

Étape         de         la         recette

-         Pour         une         quinzaine         de         crêpes         -

Dans         le         bol         mettre         le         beurre         1min30/70°C/vitesse         1,5

Ajouter         l'eau,         le         lait,         les         oeufs,         la         farine,         le         sel,         le         sucre         vanillé         et         l'arôme         20s/vitesse         4

La         pâte         est         prête         !         Faîtes         cuire         vos         crêpes         jusqu'à         épuisement         de         la         pâte
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