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Roulé a la confiture

Ingredients
’ Biscuit
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: 40g de lait
40g d'huile

1109 de sucre
759 de farine
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Préchauffer le four & 180°C

Séparer les jaunes des blancs d'oeufs.

Battre les jaunes d'oeufs et 20g de sucre.

Puis ajouter le lait et I'huile et pour finr la farine

Monter les blancs en neige et y ajouter le reste du sucre sur la fin.
Incorporez ce mélange a la préparation précédente.

Etaler sur une plague a génoise et enfourner 15 minutes
Retourner le tapis et démouler

Laisser refroidir

Garnir de confiture le biscuit froid, le rouler sur lui-m&ecirc;me et le décorer selon vos envies.

6 | Tous droits réservés | https://tout-gourmand.com | Création https://lesage-david.fr

Page : 1/1



