SCUits viennois avec cerises confites

Ingredients

.)g de beurre tres mou

‘ de sucre glace

.euf

- .ncée de poudre de vanille

77 LR J(} 50 de maizena
‘g de farine

Dg de cerises confites

Etape de la recette

Dans le bol mettre le fouet, le beurre, le sucre glace et la vanille 30s/vitesse 2
Ajouter 'oeuf 20s/vitesse 2.5

Verser la maizena et la farine 25s/vitesse 2.5

Préchauffer le four & 160°C

Mettre la pate en poche, faire les formes et mettre une cerise par biscuit puis enfourner pendant environ 10 minutes.
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