Moelleux a I'abricot

Ingredients

350g d'abricots
3 oeufs

759 de sucre

1509 de farine

120g de beurre

8g de levure chimique

Etape de la recette

- Pour un moule de 20-22cm -

Prchauffer le four 180C

Faire fondre le beurre au micro onde

Couper les abricots en 2, enlever le noyau et les recouper en 2

Ajouter le sucre dans le beurre fondu et mlanger

Verser les oeufs et mlanger

Ajouter la farine, la levure chimique et mlanger

Verser la prparation dans le moule pralablement beurr et dposer les morceaux d'abricots

Enfourner environ 35 minutes

26 | Tous droits réservés | https://tout-gourmand.fr | Création https://lesage-david.fr



