Gateau breton

Ingredients

4 +1 jaunes d'oeuf

230g de farine

1509 de beurre demi-sel mou
1509 de sucre

1cuillere a soupe de lait

Etape de la recette

- Pour un moule de 18cm -

Prchauffer le four 180C

Fouetter ensemble le beurre mou et le sucre jusqu' obtenir une prparation mousseuse
Incorporer 1 par 1 les 4 jaunes d'oeuf

Ajouter la farine et mlanger

Verser la pte dans le moule pralablement beurr

Dlayer le jaune d'oeuf avec 1 cs de lait

A l'aide d'un pinceau, badigeonner le dessus du gteau, puis faire des dessin avec une fourchette

Enfourner environ 35 minutes

ASTUCE

Vous pouvez parfumer le gateau avec 1 cac d'aréme vanille liqguide ou 1 cas de rhum
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