Créme speculoos

Ingredients

320g de creme liquide entiere
1209 de chocolat au lait
100g de pate speculoos

30g de lait
L/

Etape de la recette

- Pour 4 pots de crmes -

Faire chauffer, feu moyen, le lait, la crme liquide et le chocolat jugu’ ce que le chocolat soit compltement fondu
Incorporer la pte de speculoos

Faire chauffer en mlangeant jusqu' ce que la prparation paississe

Verser dans les pots et laisser refroidir

Mettre au frais au minimum 4h
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