
Gâteau au fromage blanc

Ingredients
500g de fromage blanc

3 oeufs

85g de farine

100g de sucre

1cuillère à café de poudre de vanille

Étape de la recette

-         Pour         un         moule                  charnire         de         20cm         -         (         +         pratique         pour         le         dmoulage         )

Prchauffer         le         four                  180C

Sparer         les         blancs         des         jaunes         d'oeufs

Monter         les         blancs         en         neige

Mlanger         le         fromage         blanc         et         le         sucre

Ajouter         les         jaunes         d'oeufs         et         mlanger

Verser         la         farine,         la         poudre         de         vanille         et         mlanger

Incorporer,         dlicatement         avec         un         maryse,         les         blancs         en         neige

Verser         la         rparation         dans         le         moule         pralablement         beurr

Enfourner         30         minutes

Laisser         refroidir         et         mettre         au         moins         2h         au         frais         avant         de         dguster
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